
C,A 1.  (2 Stück)  5,80€Nem Hanoi
  gebacken hausgemachten Frühlingsrollen 
  mit Fleisch und Gemüse                                                
  baked homemade spring rolls 
  with meat and vegetables

A
 2.  (6 Stück)  4,50€Nem Chay
  gebacken Frühlingsrollen mit Gemüse
   baked spring rolls with vegetables

H,K,F
 3. (2 Stück)  5,60€ Chicken Yakitori 
  gegrillt Hähnchenspieße 
  mit Sesame und Teriyaki-Sauce
  grilled chicken skewer 
  with sesame & Teriyaki-Sauce

 5.   5,60€Edamame
  japanische grüne Bohnen und Meeres Salz
  japanese green soybeans and sea salt 

 6.  5,60€
KSeealgen Salat 

  seaweed salad, sesame

K  7.  (scharf)  5,60€ Kimchi 
  eingelegt Chinakohl, Sesam
  inlaid cabbage spicy, sesame

 8.   5,60€SUSSKARTOFFEL POMMES
  Süßkartoffeln Pommes fried
   Sweet potato fries fried

A
 9.   5,80€DIMSUM
  4 gedämpfte Teigtaschen 
  nach Japan-Art mit Garnelen
  4 steamed dumplings japanese style with shrimps

VORSPEISEN / STARTERS



 VORSPEISEN / STARTERS
K,A 10.   6,50€EBI TEMPURA

  gebacken Garnelen in Tempura Teig 
  mit Salat, Sesame und hausgemachte Sauce
  baked scampis in tempura pastry 
  with salad, sesame and homemade-sauce

E
 11.     (leicht scharf) 5,00€GREeN SALAT
  grüne Gemüsesalate, vietnamesische Kräuter und Erdnüsse
  green vegetable salads, vietnamese herbs and peanuts

 12.   (leicht scharf) 5,80€Glasnudelnsalat
  Glasnudelsalat mit Tofu, Kräutern und Erdnüssen
  glass noodles salads with tofu, vietnamese herbs and peanuts

A,K,E  13.  (für 2) 15,60€Bonjour Vietnam mix PLATE
  Nem Chay, Sommerrollen, Nem Hanoi, 
  Süßkartoffeln Pommes frites und Gemüse-Salat
  set for 2: mini springs rolls, sommer rolls, 
  nem hanoi, pommes frites and salads

 NEM CUON SONG/ SOMMER ROLLS 
 frische Reispapierrollen mit Reisnudeln, Salat, Omelett, 

C,E  vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen, Limetten Sauce und… (2 Stück)
 fresh ricepaper roll with noodles, salads, omelette, herbs, lime Sauce and…

 15.  Avocado /  5,00€avocado

 16.  Bio Tofu /  5,00€bio tofu 
F

 17.  Hühner�eisch /  5,60€ chicken

 18.  Rind�eisch /  5,80€beef

 19.  Garnelen /  5,80€shrimps 
B

 20.  Garnelen und Surimi /  5,80€shrimps and surimi 
B



SUPPEN (KLEIN) / SOUPS (SMALL)

  Kokossuppe G

  Kokosmilch mit frische Champignons, Cherry Tomaten, 
  Zwiebeln, Schnittlauch, Koriander und…
  coconut milk with fresh mushrooms, tomatoes, coriander, onions and…

 21.  Bio Tofu /  5,00€bio tofu 
F

 22.  Hühnerbrust /  5,60€chicken

 23.  Garnelen /  5,80€shrimps 
B

    (leicht scharf)Tom Yum Suppe
  mit frische Champignons, Cherry Tomaten, Zwiebeln, 
  Schnittlauch, Koriander, Limettensaft, Zitronengrass und…
  lemon grass soups with mushrooms, tomatoes, coriander, onions and…(spicy)

 25.  Bio Tofu /  5,00€ bio tofu 
F

 26.  Hühnerbrust /  5,60€chicken

 27.  Garnelen /  5,80€ shrimps 
B

  „Pho“  Reisbandnudelsuppe F

  in besonderen Brühe, Sojasprossen, Zwiebeln, 
  Koriander, Schnittlauch und…
   rice noodle soup in one special broth, coriander, spring onions and … 

 30.  Gemüse /  5,00€ vegetables

 31.  Bio Tofu /  5,00€bio tofu 
F

 32.  Hühnerbrust /  5,60€ chicken

 33.  Rinder�eisch /  5,80€beef

  
FJAPAN Miso Suppe 

  mit Seetang, Schnittlauch und… 
  miso broth with seaweed, onions and…

 35.  Japan Tofu /  5,00€japan tofu 
F

 36.  Lachs /  5,80€salmon 
D



 89.    (scharf) 13,60€Bun Rieu
  würzige Sauer- Suppe mit Reisnudeln, Bio Tofu, Rind�eisch, Salat,   
  Schnittlauch, Röstzwiebeln und frische vietnamesische Kräuter       
  spicy sour soup with rice noodles, tomatoes, 
  salads, herbs, onions, biotofu and beef

 90.   12,50€Typische Pho Gemuse
  Reisbandnudeln Suppe mit Gemüse in besonderen Brühe, 
  Sojasprossen, Zwiebeln, Schnittlauch und Koriander
  rice noodles soup with vegetable in special broth, onions and coriander

 91.   12,50€ Typische Pho Tofu
  Reisbandnudeln Suppe mit Bio Tofu in besonderen Brühe, 
  Sojasprossen, Zwiebeln, Schnittlauch und Koriander
  rice noodles soup with tofu in special broth, onions and coriander

 92.  12,90€ Typische Pho Ga
  Reisbandnudeln Suppe mit Hühner�eisch in besonderen Brühe,   
  Sojasprossen, Zwiebeln, Schnittlauch und Koriander
  rice noodles soup with chicken in special broth, onions and coriander

 93.   13,60€Typische Pho Bo
  Reisbandnudeln Suppe mit Rind�eisch in besonderen Brühe, 
  Sojasprossen, Zwiebeln, Schnittlauch und Koriander
  rice noodles soup with beef in special broth, onions and coriander

 94.   14,50€Typische Pho Bo Ga
  Reisbandnudeln Suppe mit Rind�eisch und Hühner�eisch 
  in besonderen Brühe, Sojasprossen, Zwiebeln, 
  Schnittlauch, Koriander
  rice noodles soup with beef and chicken 
  in special broth, onions, coriander

HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES
Spezial Bonjour Suppe



 95.   (scharf) 13,60€Pho Tron A,E,G

  Reisbandnudeln in roter Curry Sauce 
  mit kross Hähnchen, frische Salat und Erdnüssen 
  rice noodles in redcurry sauce 
  with crispy chicken, salads and peanuts

A,E,C
 96.        13,60€Bun Nem Hanoi
  Reisnudeln, hausgemachte Frühlingsrollen 
  mit Fleisch, frische Salat und vietnamesische Kräuter,
  Erdnüssen in Limetten Dressing 
  rice noodles with baked homemade spring rolls with meat 
  and vegetables, Salads, peanuts, herbs in limedressing

E
 97.    13,60€Bun Bo Saigon
  Reisnudeln mit Rind�eisch, Salat, Erdnüssen, Zwiebeln 
  und frische vietnamesische Kräuter in Limetten Dressing
  rice noodles with beef, salads, peanuts, 
  onions, herbs in limedressing

 A,E 
 98.    13,60€Bun Nem Chay Hue
  Reisnudeln mit vegetarische Frühlingsrollen, Salat und 
  frische vietnamesische Kräuter, Erdnüssen in Limetten Dressing 
  rice noodles with baked homemade spring rolls with vegetables,
  Salads, peanuts, herbs in limedressing

E
 99.   12,50€ Bun Dau Sapa
  Reisnudeln mit Bio Tofu, Salat, Erdnüssen 
  und frische vietnamesische Kräuter in Limetten Dressing
  rice noodles with tofu, salads, peanuts, onions, herbs in limedressing

    100. 13,90€BUN CHA HA NOI
  Reisnudeln mit gerillt Hack�eisch umgewickelt im Betelblätter, 
  Salat, vietnamesische Kräuter in Limetten Dressing
  rice noodles with grilled meat, wrapped in betel leaves, 
  salads and vietnamese herbs in lime dressing

 SALAT Bonjour CLasSIC



 135.    (leicht scharf)  13,60 €Chicken MANGO SALAT
  Hühnerbrust mit Mango, frische Salat, Sesame, 
  vietnamesischen Kräuter und hausgemachte Dressing
  chicken with mango, fresh salads, sesame, 
  vietnamese herbs and homemade dressing

K,G  136.  16,80 €SALMON Salat 
  frische Salat mit kurz gegrilltem Lachs, Avocado, 
  Cherry Tomaten, Sesame und hausgemachte Dressing
  fresh salads with short grilled salmon, avocado, 
  cherry tomatoes and homemade dressing, sesame

,G  137.  18,50 €TUNA Salat K

  frische Salat mit kurz gegrillt Thun�sch, Avocado, 
  Cherry Tomaten, Sesame und hausgemachte Dressing
  fresh salads with short grilled tuna, avocado, 
  cherry tomatoes and homemade dressing.

,G  138.  16,80 €SCAMPI SALAT K

  frische Salat mit gegrillt Scampi, Avocado,  
  Cherry Tomaten und hausgemachte Dressing, Sesame
  fresh salads with grilled scampi, avocado, cherry tomatoes 
  and homemade dressing, sesame

 139.   (leicht scharf)  16,80 €Oktopus Salat
  Oktopus mit Cherry Tomaten, Sellerie, Zwiebeln, Gurken, 
  Paprika, Sesame und hausgemachte Dressing 
  octopus with cherry tomatoes, celery, onions, cucumber, 
  paprika, sesame and homemade dressing (slightly spicy)

SALAT Bonjour CLasSIC



G
 50.    (scharf) 12,50€ Cari Vegetables
  Verschiedenes Gemüse in roter Curry- Sauce und Kokosmilch 
  Vegetables in red curry sauce and coconut milk (spicy)

G
 54.    (scharf) 14,50€ Cari Chicken
  Kross Hühnerbrust in roter Curry- Sauce, 
  Kokosmilch und frischem Gemüse 
  crispy chicken in red curry sauce,  
  coconut milk and fresh vegetables (spicy)

E,G
 61.   12,50€Erdnusssosse Tofu
  mit Bio Tofu,  Kokosmilch, frischen Gemüse, Erdnüssen 
  creamy peanuts sauce with tofu, coconut milk, vegetables 

G
 72.    (scharf) 13,50€Herbstcurry
  Hühner�eisch in roter Curry - Kokosmilch Sauce mit Zimt, 
  Kartoffeln, Kürbis, Möhren, Zwiebeln und Erdnüssen
  chicken in red curry coconut sauce with cinnamon, 
  potatoes, pumpkin, carrots and peanuts (spicy)

G
 82.     13,50€Mango Chicken
  Hühnerbrust in Mango-Kokosmilch Sauce  
  mit frischen Gemüse, Cherrytomaten, Mango, 
  chicken in mango coconut milk sauce 
  with vegetables, cherry tomatoes , mango (slightly spicy)

E
 101.    (leicht scharf) 16,80€CHICKEN Avocado
  zarte Hühnerbrust mit Avocado, frischen Gemüse, 
  Pak Choi, Champignons und Erdnüssen 
  �ne chicken breast with avocado, vegetables,   
  pak choi, champignons and peanuts (slightly spicy)

A
 102.    15,90€Ga Ngu Vi Huong
  knuspriges Hühner�eisch, frisches Gemüse 
  in brauner Soße mit 5 Gewürzen des Hauses
  crispy chicken with exotic vegetables 
  and 5 spices of the house

A,G
 103.   18,60€Vit Sot Lac
  feingemahlen Erdnüsse Sauce mit kross Ente und frischen Gemüse
  �nely ground peanuts sauce with crispy duck and fresh vegetables

A,G
 104.   (scharf) 18,60€Vit Sot Que
  Ente kross in roter Curry Sauce mit Kartoffeln, 
  Kürbis, Möhren, Zwiebeln und Erdnüsse 
  Duck crispy in red curry sauce with potatoes,
  Pumpkin, carrots, onions and peanuts

 

SPEZIAL BONJOUR VIETNAM
Serviert mit Jasminreis / Served with jasmine rice



A
105.    19,90€ Vit Sot HoiSin
  Honigente mit Pak Choi, Champignons, frischen Gemüse, 
  Knoblauch in Hoisin- Weißwein- Sauce
  honey duck with pak choi, mushrooms, exotic vegetables, 
  garlic in hoisin-wine-sauce
 

  A
 106.   (leicht scharf) 18,60€Vit Xao Tieu Xanh
  Ente kross mit Pak Choi, frischen Gemüse, 
  Champignons, grünem Pfeffer in Chili-Knoblauch-Sauce 
  crispy duck with pak choi, fresh vegetables,  
  mushrooms, green pepper in chili-garlic-sauce (spicy)

 107.   (leicht scharf) 22,50€Tom XaO SA OT 
  Großgarnelen mit Zitronengras, Pak Choi, Sellerie 
  und frischen Gemüse in Chili-Knoblauch-Sauce 
  scampi with lemongrass, pak choi, celery  
  and fresh vegetables in chili-garlic-sauce (slightly spicy)

 108.   22,50€Tom Sot Hoisin
  Großgarnelen mit frischen Gemüse, Champignons, 
  Knoblauch in Hoisin-Weißwein-Sauce
  scampi with exotic vegetables, mushrooms,  garlic in hoisin-wine-sauce

 109.  (scharf) 19,60€Wunder der Meere
  Oktopus mit Sellerie, Zwiebeln, frischen Gemüse, 
  Cherry Tomaten  in Chili-Knoblauch Sauce 
  octopus with celery, onions, vegetables, cherry tomatoes 
  in chili-garlic sauce (slightly spicy)

G
 110.    (scharf) 19,90€Seafood Bonjour Vietnam
  Großgarnelen und frischer Lachs 
  mit frischen Gemüse, Pakchoi in roter Curry Sauce 
  scampi and salmon in red curry sauce with fresh vegetables and pakchoi (spicy)

 111.    (leicht scharf) 22,50€GRILLED SALMON
  gegrillter Lachs mit frische grüne Pfeffer, Pak Choi,
  Gemüse  in Chili-Knoblauch Sauce 
  grilled salmon with fresh green pepper, pak choi, vegetables 
  in chili-garlic-sauce (slightly spicy)

 112.    (leicht scharf) 16,90€BO XAO CAY TOI 
  Rind�eisch mit Pak Choi, frischen Gemüse, 
  Champignons, Sojasprossen  in Chili-Knoblauch-Sauce 
  Beef with pak choi, fresh vegetables, mushrooms, 
  bean sprouts in chili-garlic-sauce (slightly spicy)

 113.   16,90€MY XAO BO 
  Gebratene Udonnudeln mit Rind�eisch, 
  frischen Gemüse, Sojasprossen, Koriander und Erdnüssen 
  Fried udon noodles with beef, fresh vegetables, 
  bean sprouts, coriander and peanuts



Japanese Food
Don / rice bowl

 

A,K,G
 120.   12,50 €RAIN BOWL
  Paprika, Avocado, Rettich, Gurke auf warmen Reis 
  mit Salat, Sesam und hausgemachte Dressing
  Paprika, avocado, radish, cucumber on warm rice 
  with salad, Sesame and homemade dressing

A,K,G
 121.   12,50 €TOFU BOWL
  gebratene Bio-Tofu auf warmen Reis 
  mit Salat und hausgemachte Dressing
  baked bio tofu on rice with salads and homemade dressing

A,K,G
 122.    13,90 €Chicken BOWL
  gegrillt Hähnchen auf warmen Reis 
  mit Salat und hausgemachte Dressing
   grilled chicken on rice with salads and homemade dressing

A,K,G
 123.   15,60 € DUCK BOWL
  Ente kross auf warmen Reis 
  mit Salat und hausgemachte Dressing
  crispy duck on rice with salads and homemade dressing

A,K,G
 124.   16,80 €Scampi BOWL
  gebacken Großgarnelen auf warmen Reis 
  mit frische Salat und hausgemachte Dressing
  baked scampis on rice with salads and homemade dressing

A,K,G
 125.  16,80 €Salmon Aburi BOWL 
  �ambiert frisches Lachs auf Sushi Reis 
  mit Seealgen-Salat und hausgemachte Dressing
  �ambeed fresh salmon on sushi rice 
  with seaweed salads and homemade dressing

 
A,K,G

126.   18,90 €Tuna BOWL
  kurz gegrillt Thun�sch auf Reis 
  mit Salat und hausgemachte Dressing
  short grilled tuna on rice  with salads and homemade dressing

A,K,G
 127.  19,90 €Unagi BOWL 
  gegrillt Aal auf Sushi- Reis 
  mit Seealgen Salat und hausgemachte Dressing
  grilled eel on sushi rice with seaweed 
  salads and homemade dressing 



Suppe / soups
 

A,F
 115.   12,50 €Udon BIO TOFU
  japanische Weizennudeln mit Bio Tofu, 
  Schnittlauch, Seetang, Sesame in Miso-Brühe
  japanese wheat noodles with bio tofu, 
  onions seweed, sesame in miso-broth

A,F
 116.   15,60 €Udon Salmon
  japanische Weizennudeln mit Lachs, 
  Schnittlauch, Seetang, Sesame in Miso-Brühe
  japanese wheat noodles with salmon, 
  onions seweed, sesame in miso-broth

A,F
 117.  15,60 €Udon Ebi 
  japanische Weizennudeln mit Garnelen,
  Schnittlauch, Seetang, Sesame in Miso-Brühe 
  japanese wheat noodles with scampi, 
  onions seweed, sesame in miso-broth 

A,F
118.    16,80 € Udon Seafood
  japanische Weizennudeln mit Lachs, Garnelen, Surimi, 
  Schnittlauch, Seetang, Sesame in Miso-Brühe
  japanese wheat noodles with salmon, scampi, 
  surimi, onions, seeweed, sesame in miso-broth 

A
 240.  5,90 €KEM CHUOI CHIEN 
  gebackene Banane mit Eis, Honig und Sesam
  baked banana with ice cream, honey and sesame

 241.  5,60 €CHE CHUOI CHUNG 
  gekochte Banane in Kokosmilch und Sesam
  cooked banana in coconut and sesame

 242.  5,60 €BO SUA DUA
  gekochte Avocado in Kokosmilch und Sesam
  cooked avocado in coconut and sesame

 243.  5,90 €KOKOSKLEBREIS
  Klebreis in Kokosmilch, Mango und Sesam
  sticky rice in coconut, mango and sesame

 244.  5,90 €BLACK REIS
  Klebreis mit Mango und Joghurt
  sticky rice with mango and yogurt

 245.  6,90 €MATCHA EIS JAPANESE
 

Japanese Food

DESSERT



VEGAN

 VORSPEISEN / STARTERS
A

 2.  (6 Stück)  4,50€Nem Chay
  gebacken Frühlingsrollen mit Gemüse
   baked spring rolls with vegetables

 5.   5,60€Edamame
  japanische grüne Bohnen und Meeres Salz
  japanese green soybeans and sea salt 

 6.  5,60€
KSeealgen Salat 

  seaweed salad, sesame

K  7.  (scharf)  5,60€ Kimchi 
  eingelegt Chinakohl, Sesam  
  inlaid cabbage spicy, sesame

 8.   5,60€SUSSKARTOFFEL POMMES
  Süßkartoffeln Pommes fried
   Sweet potato fries fried

HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES 

 59.   12,50€HALONG Bay Bowl 
  Reisbandnudeln in grün Curry Sauce 
  mit Bio-Tofu, frischem Salat und Erdnüssen
  Flat rice noodles in green curry sauce
  with organic tofu, fresh lettuce and peanuts

 86.  12,50€LOVE CURRY 
  Frisches Gemüse mit Kokosmilch und Jasmin Reis
  Fresh vegetables with coconut milk and jasmine rice

 87.  (scharf) 13,90€GREEN DALAT
  Pakchoi, frisches Gemüse, Champignons 
  in Chili Knoblauch Sauce und Jasmin Reis
  Pakchoi, exotic vegetables, mushrooms
  in chilli, garlic sauce and jasmine rice

 88.   14,50€HOI AN STREET
  Bio-Tofu mit frischen Gemüse, Pakchoi 
  in Hoisin Weißwein Sauce und Jasmin Reis
  Organic tofu with exotic vegetables, pak choi
  in hoisin white wine sauce and jasmine rice

 115.  - GROSS SUPPEN - BIG SOUPS 12,50€Udon BIO TOFU
  japanische Weizennudeln mit Bio-Tofu, 
  Schnittlauch, Seetang, Sesame in Miso-Brühe
  japanese wheat noodles with bio tofu, 
  onions seweed, sesame in miso-broth
 



Kinder menu

G,K,
    9,60€M 1
          4st Kappa Maki, 4st Avocado Maki, 
  4st Oschinko Maki, 4st Paprika Maki, 
          1st Inari Nigiri, 1st Avocado Nigiri

G,K,
    9,90€M 2
         4st Kappa Maki, 4st Avocado Maki, 
  4st Vegetarische I.O,
          1st Inari Nigiri, 1st Avocado Nigiri

G,C,F,K,
    11,90€M 3
          4st Kappa Maki, 4st Avocado Maki, 
  8st Vegetarische Tempura
          1st Inari Nigiri, 1st Avocado Nigiri

 130.  10,80€MY XAO RAU 
  Gebratene Udonnudeln mit frischen Gemüse, 
  Sojasprossen und Erdnüssen
  Fried udon noodles with vegetables, bean sprouts and peanuts

 131.  10,80€MY XAO BIO TOFU
  Gebratene Udonnudeln mit Bio Tofu, 
  frischen Gemüse, Sojasprossen und Erdnüssen
  Fried udon noodles with bio tofu, vegetables, bean sprouts and peanuts

 132.  11,90€MY XAO GA 
  Gebratene Udonnudeln mit Hühner�eisch, 
  frischen Gemüse, Sojasprossen und Erdnüssen
  Fried udon noodles with chicken, vegetables, bean sprouts and peanuts

 133.  13,50€MY XAO BO 
  Gebratene Udonnudeln mit Rind�eisch, 
  frischen Gemüse, Sojasprossen, Koriander und Erdnüssen 
  Fried udon noodles with beef, fresh vegetables, 
  bean sprouts, coriander and peanuts

 134.  12,50€MY XAO GA RAN
  Gebratene Udonnudeln mit kross Hühnerbrust, 
  frischen Gemüse, Sojasprossen und Erdnüssen
  Fried udon noodles with crispy chicken breast, 
  vegetables, bean sprouts and peanuts

 135.  13,50€MY XAO VIT 
  Gebratene Udonnudeln mit kross Ente,
  frischen Gemüse, Sojasprossen und Erdnüssen
  Fried udon noodles with crispy duck, 
  vegetables, bean sprouts and peanuts

Unter 9 Jahren Alt / under 9 years old



G,K,
 251.    12,50€A 1
          8st Kappa Maki, 
  8st Oschinko Maki,  
          8st Avocado Maki,
  

G,K,
 252.    14,50€A 2
         4st Kappa Maki, 
  4st Avocado Maki, 
  8st Vegetarische I.O,
          1st Inari Nigiri, 1st Avocado Nigiri

G,C,F,K,
 253.    14,50€A 3
          4st Kappa Maki, 
  4st Avocado Maki, 
  8st Vegetarische Tempura
          1st Inari Nigiri, 
  1st Avocado Nigiri

G,K,
 254.    16,80€A 4
          8st Sake Maki, 
  8st Sake I.O, 
  2st Sake Nigiri

G,C,F,K,
 255.   16,80€A 5
         8st Sake Maki, 
  8st Sake Tempura, 
  2st Sake Nigiri

G,K,
 256.   19,90€A 6
          8st Tekka Maki, 
  8st Tekka I.O, 
  2st Maguro Nigiri

 

Sushi Mix



C,F,K,
 257.   19,90€ A 7
          8st Tekka Maki, 
  8st Tekka Tempura, 
  2st Maguro Nigiri

G,K,
 258.  14,50€ A 8
          8st Tekka Maki, 
  8st Sake Maki, 
  4st Kappa Maki, 
  4st Avocado Maki, 

G,K,
 259.   22,50€A 9
          4st Sake I.O, 
  4st California I.O, außen mit Lachs
  4st Ebi Tempura I.O, außen mit Avocado
  4st Vegetarische I.O

G,K,
 260.   18,50€A 10
          4st Avocado Maki, 4st Kappa Maki, 
  8st California I.O, 1st Sake Nigiri, 
  1st Maguro Nigiri, 1st Ebi Nigiri

G,C,F,K,
 261.   18,50€A 11
          4st Sake Maki, 4st Tekka Maki,  
  8st Sake Tempura, 
          1st Sake Nigiri, 1st Maguro Nigiri

G,K,
 262.   für 2 Personen 46,90€ A 12
          2st Misosuppe, 2st Hähnchenspieße, 
  Seealgensalat
  je 2st Sashimi: Sake und Maguro, 
  8st Sake Tempura
  je 4st Maki, (Avocado, Kappa, Sake, Tekka) 
  8st California I.O mit Lachs, 
  2st Sake Nigiri, 2st Maguro Nigiri

Sushi Mix



Maki (8 Stück)

 150.   4,50€Kappa Maki
  Gurken, Sesame, Philadelphia
  cucumber, sesame, creamcheese

 151.   5,10€Avocado Maki
  Avocado, Sesame, Philadelphia
  avocado, sesame, creamcheese

 152.   5,20€Tamago Maki
  gesüßtes Omelette, Sesame, Philadelphia
  sweetened omelette, sesame, creamcheese

 153.   4,80€Oshinko Maki
  eingelegter Rettich, Sesame, Philadelphia
  pickled radish, creamcheese

F
 156.    4,80€Inari Maki
  Tofu, Sesame, Philadelphia
  tofu, sesame, creamcheese

 157.   4,80€Mango Maki
  Mango, Sesame, Philadelphia
  mango, sesame, creamcheese

 158.   4,50€Paprika Maki
  Paprika, Sesame, Philadelphia
  Paprika,sesame, creamcheese

 160.   5,60€Sake Maki
  Lachs / salmon

 161.   5,60€Sake Avocado Maki
  Lachs, Avocado / salmon, avocado

C
 162.  (scharf) 5,60€ Spicy Salmon Maki 
  Lachs, Gurken, Cocktail Sauce, Schnittlauch
  tuna, cucumber, cocktailsauce, onion

 163.   6,40€Tekka Maki 
  Thun�sch / tuna

 164.  (scharf) 6,40€
C

 Spicy Tuna Maki 
  Thun�sch, Gurken, Cocktail Sauce, Schnittlauch
  tuna, cucumber, cocktail sauce, onion

 165.  5,60€ Ebi Avocado Maki
  Garnelen, Avocado / shrimp, avocado

 166.   5,20€California Maki
  Surimi, Avocado, Sesame /  surimi, avocado, sesame

 168.  6,90€
F

 Unagi Maki 
  Aal, Gurken, Sesame, Unagi Sauce
  eel, cucumber, sesame, unagisauce



inside Out Rolls  (8 Stück)

 170.   9,90€Vegetarische I.O
  Avocado, Gurken, Paprika, Rettich, Sesame, Philadelphia
  avocado, cucumber, paprika, radish, sesame, creamcheese

 171.   11,50€Sake Avocado I.O
  Lachs, Avocado, Sesame, Rogen, Philadelphia
  salmon, avocado, sesame, roe, creamcheese

C
 172.    (scharf) 11,50€Spicy Salmon  I.O
  Lachs, Chili, Gurken, Sesame, Schnittlauch, Philadelphia
  salmon, cucumber, sesame, onion, creamcheese, cocktail sauce

 173.   12,90€Tuna I.O
          Thun�sch, Gurken, Avocado, Sesam, Philadelphia
  tuna, cucumber, avocado, sesame, creamcheese

C
 174.   (scharf) 12,90€Spicy Tuna I.O
  Thun�sch, Chili, Gurken, Sesame, Schnittlauch, Philadelphia
  tuna, cucumber, sesame, onion, creamcheese, cocktail sauce

 175.   11,50€Ebi Avocado I.O
  Garnelen, Avocado, Sesam, Rogen, Philadelphia
  shrimp, avocado, sesame, roe, creamcheese

C
 176.    (scharf) 11,50€Spicy Ebi I.O
   Garnelen, Chili, Gurken, Sesame, Schnittlauch, Philadelphia
  shrimp, cucumber, sesame, onion, creamcheese, cocktail sauce

A,C
 177.    12,90€Ebi Tempura I.O
  Garnelen in Tempura-Teig gebacken, Gurken, Avocado, 
  sesame, teriyaki Sauce, philadelphia, baked shrimp, sesame, creamcheese

 178.   10,80€California I.O
  Surimi, Gurken, Avocado, 
  Sesame, Rogen, Philadelphia
  surimi, cucumber, avocado, 
  sesame, roe, creamcheese

 
F

179.    11,50€Chicken Roll I.O
  gerillt Chicken Teriyaki, Aovado, Gurken, 
  Sesame, Philadelphia,Teriyaki Sauce
  grilled chicken teriyaki, avocado, cucumber, 
  sesame, creamcheese, Teriyaki Sauce

F
 180.    13,90€Unagi I.O
  gerillt Aal, Avocado,Gurken, Sesame, Unagi Sauce, Philadelphia
  grilled eel, avocado, cucumber, sesame, unagi sauce, creamcheese

 



Nigiri (2 Stück)

 190.    4,80€Avocado / avocado

 191.    5,20€Tamago / sweedtened omelette

 192.   4,80€Inari / tofubag

 193.  5,20€SURIMI / surimi

 195.    5,60€Sake / salmon
F

 196.    5,90€Sake Aburi / salmon �ambeed

 197.    6,50€Maguro / tuna

 198.    6,50€Ebi / shrimp
F

 199.   6,90€Unagi  / grilled eel

Sashimi    (6 Stück)
 205.   13,90€ Sake / salmon

 206.   15,80€Tuna / tuna

 207.    15,00€Sake Tuna / salmon tuna

Bonjour vietnam Spezial Rolls (8 Stück)

A,C,F
 210.    10,80€Veggie Tempura
  knusprige Rollen mit Avocado, Gurken, Paprika, 
  Rettich, Philadelphia, Sesame, hausgemachte Sauce
  crispy roll withavocado, cucumber, paprika, 
  radish, sesame, creamcheese, homemade sauce

A,C,F
 211.    12,50€Sake Tempura
  Lachs, Avocado, Philadelphia, Sesame, hausgemachte Sauce                       
  salmon, avocado, creamcheese, sesame, homemade sauce

A,C,F
 212.    13,90€Tuna Tempura
  Thun�sch, Avocado, Gurken, Philadelphia, 
  Sesame, hausgemachte Sauce
  tuna, avocado, cucumber, sesame, homemade sauce

A,C,F
 213.    12,50€Chicken Tempura
  Hähnchen, Avocado, Gurken, Philadelphia, 
  Sesame, hausgemachte Sauce
  chicken, avocado, cucumber, 
  sesame, homemade sauce

A,C,F
 215.    12,50€Tiger Tempura
  Garnelen, Avocado, Philadelphia, Sesame, hausgemachte Sauce
  shrimps, avocado, creamcheese, sesame, homemade sauce

A,C,F
 216.    13,90€Unagi Tempura
  Aal, Avocado, Guken, Philadelphia, 
  Sesame, hausgemachte Sauce
  eel, avocado, cucumber,sesame, homemade sauce



Soft drinks
  1,2,4

 300.   Fl.0,2l 2,90€Coca Cola
1,2,4  301.   0,4l 4,50€Coca Cola
 1,2,4

 302.   Fl. 0,2l 2,90€Cola Zero
1,2,4   303.   0,4l 4,50€Cola Zero

1,2,3,4,9
 304.   0,2l 2,70€ Spezi

1,2,3,4,9
 305.   0,4l 4,50€ Spezi

 1,3,4,9
 306.  0,2l 2,70€ Fanta

 1,3,4,9
 307.   0,4l 4,50€Fanta

4  308.   0,2l 2,70€Sprite
 4

 309.   0,4l 4,50€Sprite
 310.  Fl. 0,25l 2,70€ SeltersNaturell 

 311.   Fl. 0,25l 2,70€Selters Classic
 312.   Fl. 0,75l 6,50€Selters Naturell
 313.   Fl. 0,75l 6,50€Selters Classic

Safte und Schorle / Juicy and spritzer
 315.    0,2l 2,90€Apfelsaft / apple juice

 316.    0,4l 4,80€Apfelsaft / apple juice

 317.    0,2l 2,70€Apfelschorle / apple spritzer

 318.    0,4l          4,20€Apfelschorle / apple spritzer

 319.    0,2l 2,90€Orangensaft / orange juice

 320.   0,4l        4,80€Orangensaft / orange juice

 321.    0,2l 2,90€Maracujanektar / maracuja nectar

 322.    0,4l    4,80€Maracujanektar / maracuja nectar

 323.  0,2l 2,70€Maracujaschorle / maracuja spritzer

 324.   0,4l      4,20€Maracujaschorle / maracuja spritzer

 325.  0,2l 2,90€Mangonektar / mango juice

 326.    0,4l      4,80€Mangonektar / mango juice

 327.   0,2l 2,70€Mangoschorle / mango spritzer

 328.   0,4l      4,20€Mangoschorle / mango spritzer

 329.  0,2l 2,90€ Lycheenektar / lychee juice

 330.   0,4l           4,80€Lycheenektar / lychee juice

 331.   0,2l 2,70€Lycheeschole / lychee spritzer

 332.   0,4l       4,20€Lycheeschole / lychee spritzer

GETRANKE - DRINKS



coole drinks / homemade

 340.   0,4l 5,40€Eistee
  Jasmin Tee, Lychee, 
  Holunder, Minze, Soda
  jasmine tea, lychee,
  elder, mint, soda

 341.   0,4l 4,80€Lemon coole
  frische Limette, brauner Zucker, Minze, Soda
  fresh lime, brown sugar, mint, soda

 342.  0,4l         5,10€ Zitronengrass
  frische Zitronengrass, Limette, Zucker, Minze, Soda
  fresh lemongrass, lime, sugar, mint, soda

 343.  0,4l      5,60€Summer
  frische Limette, Apfel, Ananas, Maracuja, Jasmin Tee, Soda
  fresh lime, apple, pineapple, passion fruit, jasmine, soda

 344.  0,4l 4,80€ Minze
  frische Minze, Holunder, Soda
  fresh mint, elder, soda

 345.   0,4l 4,80€Lychee Mix
  Lychee Nektar, Sprite , Minze, Soda
  Lychee nectar, sprite, mint, soda

 346.  0,4l     5,10€Maracuja Mix
  Maracuja, Lychee, Minze, Soda, Kokossirup
  Passion fruit, lychee, mint, soda, coconut syrup

 347.   0,4l   5,10€Mango Mix
  Mango, Maracuja, Minze, Soda, Vanillesirup
  Mango, passion fruit, mint, soda, vanilla syrup

Lassi / milk and yoghurts
G

 350.    0,3l      4,20€Mango

G
 351.    0,3l 4,50€Mango Kokos

G
 352.    0,3l      4,50€Kokos

G
 353.    0,3l    4,50€Mango Bananen

G
 354.    0,3l 4,50€Bananen

G
 355.    0,3l 5,20€Avocado



Tee und Kaffe/ tea and coffee

 360.  Tasse 3,90€ Ingwer Tee
  frische Ingwer, Limetten, Zitronen, Honig
  fresh ginger, lime, lemons, honey

 361.   Tasse 4,20€Minze Tee
  frische Ingwer 
  und Minze, Limetten, Honig
  fresh ginger, mint, lime, honey

 362.   Tasse 3,90€ Zitronengrass Tee
  frische Zitronengrass, Limetten, Honig
  fresh lemongrass, lime, honey

 363.   Tasse 4,20€Sweet Cold
  frische Ingwer, Orangen, Zimt, Honig
  fresh ginger, orangen, cinnamon, honey

 364.   Tasse 4,50€Sweet Winter
  frische Ingwer, Datteln, Minze, Zimt, Kumquat, Honig
   fresh ginger, datteln, mint, cinnamon, kumquat, honey

 365.   Tasse 4,20€Apfel- Zimt
  heißer Apfelsaft, Minze, Zimt, Sternanis 
  hot apple juice, mint, cinnamon, star anise

 366.   Kanne 4,50€Jasmin Tee

2
 368.   (Filter)  Vietnam Coffee
  Tasse  4,50€
  Vietnam Cafe mit Kondensmilch
  coffee with condensed milk
 



Bier/ beer

 380.   (vom Fass) 0,3l 4,20€Berliner Pilsner

 381.   (vom Fass) 0,5l 5,60€Berliner Pilsner

 382.   Fl. 0,33l 4,50€Asahi beer

5,6
 383.    Fl. 0,33l 4,50€Saigon beer

 385.   Fl. 0,5l 4,50€Schofferhofer  Hefe

 386.   Fl. 0,5l 4,50€Schofferhofer Kristall

 387.   Fl. 0,5l 4,50€Schofferhofer Dunkel

 388.   Fl. 0,5l 4,50€Schofferhofer Alkoholfrei

 389.  0,3l 4,20€ Radler/ mixedbeer and sprite

 390.   0,5l 5,40€Radler

Aperitifs

6
 395.    0,1l 5,20€Prosecco
  Spumante Brut-Doc eleganter Aromen

  mit feinen, cremigen Perlage

6
 396.    0,2l 6,90€Hugo
  Prosecco, Holunder, Limetten, Minze, Soda

1,6
 397.    0,2l 6,90€Aperol Spritz
  Prosecco, Orange, Soda

6
 398.    0,2l 6,90€Mango Spritz
  Prosecco, Minze, Mangosaft, Soda

1
 399.    0,3l 7,90€Campari Orange



Wein

6
 400.    (Frankreich) 0,2l 6,50€Chardonnay
  trockenen Weißwein mit angenehmer  
  Würze und Mineralität

6
 401.    0,5l 13,90€Chardonnay

6
 402.   (Chile) 0,2l 6,90€Merlot 
  Rotwein tiefdunkel, füllige Struktur,
   sehr harmonischam Gaumen und im Abgang

6
 403.    0,5l 15,60€Merlot

6
 404.     (Italia) 0,2l 6,50€Rose
  strahlendes Rose mit frischen saftigen Noten

6
 405.    0,5l 13,90€Rose

 6
 406.    0,2l 5,40€Weinschorle / winespritzter

ALLERGIE UND ZUSATZSTOFFE

A. Glutenhaltiges Getreide / gluten - I. Sellerie/ celery  
B.  Krebstiere/ containsshell�sh  - J. Senf/ mustard - C. Eier/ eggs 

K. Sesamsamen/ sesame - D. Fisch/ �sh   - L. Schwefeldioxid/ sul�te
E. Erdnüsse/ Peanuts - M. Lupine/ lupin - F. Soja/ soy - 

N. Weichtiere/ molluscs - G. Milch/ milk -  H. Schalenfrüchte/ nuts

1. Farbstoff /colouringagent    - 2. Koffeinhaltig / caffeinated 
3. Antioxidationsmittel / antioxidant  - 4. Säuerungsmittel / acidifyingagent

5. Chininhaltig - 6. Sul�te - 9. Stabilisatoren / stabilizers

Alle Preise in Euro angegeben, inkl. MwSt.


